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Jako firma rodzinna w 100%

z polskim kapitalem JBB przyczynia sie

do umocnienia polskiego biznesu, dumnie reprezentujac najwazniejsze
rodzime wartoéci: zaufanie, jakos¢ i bezpieczenstwo.

Opracowata: Ewa Mielnicka, JBB w tysych

a bogata historie ksztattowania sie cech

kuchni polskiej wyjatkowy wptyw miato

wszechobecne wsrod Polakow umito-
wanie do biesiadowania. Szczegdlnie skora
do ucztowania byta szlachta i arystokracja
- zwtaszcza, gdy w kulturze polskiej zagoscit
sarmatyzm. Czeste podejmowanie gosci lezato
w dobrym guscie, 3 przyjmowano ich z wielkim
przepychem. Stoty uginaty sie pod cigzarem
trunkéw oraz rozmaitego jadfa: ttustych zup,
s0sOw, bigosu czy ryb. Przede wszystkim jednak
prym na polskich ucztach wiodto serwowane
pod wszelkimi postaciami mieso.

Do tej pory Polacy z niestabnacym upodo-
baniem spozywaja dania migsne oraz wedliny.
Daje sie rowniez zauwazy¢, iz z biegiem czasu
coraz wieksze znaczenie majg dla nas walory
smakowe, 3 wysoka jakos¢ produktu to niepod-
wazalna podstawa. Chcemy by¢ pewni tego,
co jemy i co podajemy naszym najblizszym.
Warto siegac¢ do sprawdzonych zrédet, aby miec¢
gwarancje wysmienitego i dobrego jako$ciowo
positku. Dbajac skrupulatnie o kazdy etap pro-
dukdji, od ponad dwudziestu lat wysokiej jako-
$ci produkty miesne dostarcza na polski rynek
Zaktad Przetworstwa Migsnego JBB.

Tworzymy z pasja
Firma JBB powstata w 1992 roku w tysych.
Rozpoczynajac dziatalnos¢, zaktad zatrudniat

zaledwie 20 0s6b, dzis natomiast stat sie jedna
7 najwiekszych firm przetwdrczych w Polsce.
Wyroby miesne Zaktadu Przetwoérstwa Mie-
snego JBB produkowane sa wedtug doskonale
opracowanych receptur zaktadowych. To one
odpowiadaja za smak, ktéry mozemy doceni¢
w gotowym produkcie. Podstawowe surowce
to mieso wieprzowe, drobiowe i cielece pocho-
dzace 7 zaktadow zatwierdzonych do handlu na
terenie Unii Europejskiej. Zasady pracy w |BB
opieraja sie na dziataniu perspektywicznym
i dfugofalowym, dzigki czemu przedsiebior-
stwo jest w stanie 0siagnac stabilng pozycje
na bardzo konkurencyjnym rynku. Rywalami
w walce o polskiego klienta sa nie tylko pod-
mioty o podobnych rozmiarach jak JBB, ale
takze zagraniczne spotki, ktére operuja na
wszystkich swiatowych rynkach.

Nadz6r nad surowcami w zaktadzie produk-
cyjnym JBB sprawuje Inspekcja Weterynaryjna.
Wszelkie sktadniki uzupetniajace, przyprawy
oraz aromaty uzyte do produkcji wedlin spet-
niaja wymagania zdrowotne szczegotowo
okreslone przez przepisy Unii Europejskiej oraz
wytyczne krajowe. Bezpieczenstwo produktow
zapewniajg: wdrozony Zintegrowany System
Zarzadzania Jakoscia i Bezpieczenstwem Zyw-
nosci oparty o miedzynarodowa Norme PN-EN
IS0 22000:2006, a takze IFS Food (wersja 6,
2012) oraz BRC Global Standard for Food Safety
(wersja 7, 2015).




Prawdziwie europejski poziom - 100% polski kapital

becnie firma produkuje dziennie niemal

300 ton wyrobow miesnych (ponad 250

roznorodnych produktéw), takich jak we-
dzonki, kietbasy, wyroby blokowe, podrobowe czy
garmazeryjne - uzywajac przy tym az 3 tysiecy
nowoczesnych maszyn i urzadzen. Zaktad po-
siada réwniez stacje uzdatniania wody, oczysz-
czalnie $ciekéw, akredytowane laboratorium
zaktadowe oraz wtasny transport - flota 50
nowoczesnych samochodéw-chtodni, ktore
pomagaja przy zachowaniu ciagtosci faricucha
chtodniczego dla produktow. Nad bezpieczen-
stwem zaktadu i pracownikéw czuwa nowocze-
sne centrum monitoringu.

Surowce do produkcji sktadowane s3 w ma-
gazynach, mrozniach i chtodniach, w ktorych
prowadzony jest ciagty monitoring wilgotnosci
i temperatury powietrza. Utrzymywane od same-
go poczatku produkcji odpowiednie wartosci sa
gwarancja wysokiej jakosci wyrobow przedsig-
biorstwa JBB. Hasto, ktdre potwierdza, jak wielka
wage firma przyktada do prawidtowego prze-
chowywania produktéw, brzmi: ,Przechowywac
w temperaturze 2-6°C". 7a tym tez hastem stoi
innowacyjne zaplecze technologiczne firmy.
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Nieustanny nadzér nad odpowiednia tem-
peratura trwa od momentu przejecia miesa od
dostawcy, poprzez jego chtodzenie w cyklu
produkcyjnym po obrébce termicznej, az po
zatadunek gotowych wyrobéw do samocho-
dow chtodniczych i dostarczenie do punktu
odbioru. Firma kontroluje caty proces za pomo-
ca systemu GPS, ktory monitoruje temperature
w komorze fadunkowej aut dostawczych tak,
aby nawet w czasie transportu produkty nie
doznaty uszczerbku na swejjakosci.

Przedsiebiorstwo JBB  skrupulatnie dba
0 dobre imie swojej marki, promujac siebie
jako nowoczesng i stale rozwijajaca sie firme
o doskonatej kondycji, ogromnym potencjale
technicznym i organizacyjnym oraz starannie
dobierajaca swoich dostawcow. Istotng czescia
dziatalnosci przedsiebiorstwa jest podejscie
proekologiczne - innowacyjne rozwiazania
oraz technologie produkdji stawiajg marke JBB
w czotéwce nie tylko krajowych, ale réwniez
europejskich zaktadéw przetwdrstwa miesne-
go. Jedyne takie w Polsce zaplecze nowocze-
snych maszyn, rezim sanitarny, ktory pozwala
0siggnac nieustanny monitoring produkdji oraz

przechowywania, bezwzgledne przestrzeganie
jakosciwyrobow i rownie restrykcyjne stosowa-
nie sie do norm unijnych ksztattuja wizerunek
firmy JBB jako nowoczesnego przedsigbiorstwa,
ktére w swoich dziataniach znacznie wyprzedza
konkurencje.
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Nieustanne podnoszenie kwalifikacji pracow-
nikow oraz troska o bezpieczedstwo ich pracy
to fundamenty funkcjonowania firmy. Jako firma
rodzinnaw 100% z polskim kapitatem JBB przy-
czynia sie do umocnienia polskiego biznesu,
dumnie reprezentujac najwazniejsze rodzime
wartosci: zaufanie, tradycje i bezpieczenstwo.

Dzigki zintegrowanemu podejsciu na kazdym
etapie zaréwno produkcji, zarzadzania, jak
i wewnetrznej komunikacji, JBB tworzy swoje
produkty z pasjg i petnym zaangazowaniem.

Firma rodzinna

W lipcu 2015 roku firma JBB przystapita do Pro-
gramu 100% Polski Kapitat potwierdzajacego
jej polskie korzenie, a w styczniu 2016 roku
wiaczyta sie do programu Marki Drzewko ,Firma
Rodzinna”, ktoéry taczy wiele rodzinnych przed-
siebiorstw w kraju. Na wybranych produktach
juz niedtugo pojawi sie zarejestrowany i chro-
niony znak ,Firma Rodzinna”. Informujac o tym
klientéw oraz kontrahentéw, firma JBB wyraza
dume z przywiazania do rodzinnych wartosci,
a takze radosc¢ z niezachwianej reputacji i sta-
bilnosci, jakie od momentu powstania udato sie
przedsiebiorstwu wypracowac. Statos¢ biznesu
rodzinnego jest bowiem nieocenionym elemen-
tem stabilnosci gospodarki, coz cata pewnoscia
przektada sie na jej rozwaj.

JBB przywigzuje duza wage nie tylko do
jakosci produkowanych wedlin, ale takze do
wysokich standardoéw obstugi klienta, co prze-
jawia sie w profesjonalnym wsparciu tworzenia
nowoczesnych i dobrze zaopatrzonych punktow
sprzedazy. Wspotpracujacy z  przedsiebior-
stwem wiasciciele sklepow oraz stoisk miesno-
-wedliniarskich, przytaczajac sie do programu
,Czas Partnerstwa”, moga liczy¢ na indywidual-
ne doradztwo oraz wsparcie sprawdzonymi dzia-
taniami marketingowymi. Dla swoich partnerdw
firma przygotowuje miedzy innymi wizualizacje
sklepow wedtugindywidualnych projektow oraz
standardéw obowigzujacych w catej sieci.

ZAKLAD PRZETWORSTWA MIESNEGO JBB | PREZENTACJA PARTNERA

System Tavil

Na poczatku 2014 roku na terenie zaktadu zo-
stat zainstalowany Tavil - nowoczesny, w petni
zautomatyzowany system do umieszczania
produktéw miesnych w opakowaniach karto-
nowych przy uzyciu robotéw oraz systeméw
transportu automatycznego.

System Tavil zapewnia:

+ 3utomatyczna prace 24 godziny na dobeg,

» duza powtarzalnosc i wysokie tempo pracy -
ok. 1300 szt. opakowan w cigqu 1 godz.,

» wysoka wydajnos¢ i niezawodnos¢ -
ok. 300 ton zapakowanego wyrobu
gotowego na dobg,

+ bezpieczenstwo pracy,

optymalizacje produkcji przez zastosowanie

nowoczesnego systemu do stabilizacji

kartondw petnych na palecie zbiorczej,

+ gwarancje czytelnosci oznakowania marki
na rynku poprzez zastosowanie skaneréw
stuzacych weryfikacji kodow kreskowych
na produkcie oraz na opakowaniu
zbiorczym,

« relatywnie matg przestrzen zajmowana
przez stanowiska robotow.

Dzieki automatyzacji procesu pakowania
wyraznie wzrosta ergonomia produkcji przy
zachowaniu najwyzszych pozioméw higieny
i bezpieczenstwa stanowisk pakowania.

Eadownia wozkow

Na terenie zaktadu znajduje sie takze w petni
profesjonalna tadownia baterii do wdzkdow.
Wdrozenie systemu zapewniajgcego zgodnos¢
7 wymaganiami eksploatacyjnymi baterii i obo-
wigzujacymi normami, przestrzeganie przez pra-
cownikow zasad bezpieczenstwa i higieny pracy,
a takze wprowadzenie systemu bezpieczenstwa
pozarowego w oparciu o EXIDE Battery Handling
System (E-BHS) znalazto swe odzwierciedlenie
w usprawnieniu prac eksploatacyjnych oraz
zwiekszeniu zywotnosci baterii. a




Polskie wyroby w nowej odslonie

olacy lubig gotowac i siggaja po sprawdzo-

ne produkty, stawiajac przede wszystkim na

przygotowywanie zdrowych i petnowarto-
sciowych positkéw. Na naszych stotach pragnie-
my serwowac produkty ze sprawdzonego zrédta,
czesto przypominajace nam smaki z dziecinstwa
- takie, ktorymi chcemy dzieli¢ sie z najblizszymi.
Dlatego tak chetnie siegamy po wyroby nawigzu-
jace do domowych zwyczajow, ktére doskonale
komponuja sie z bogactwem kuchni polskiej.
Polskie wedliny sa coraz bardziej doceniane nie
tylko w naszym kraju, ale réwniez poza jego
granicami. Na zwrot Polakéw ku tego typu pro-
duktom doskonale odpowiadaja wyroby JBB, np.
szynkiz linii Masarnia u Jozefa, ktdre od lat ciesza

sie niestabnacym zainteresowaniem i idealnie
wpisuja sie w styl rodzinnego jadta.

Chociaz Polacy sa zwykle wierni smakom
tradycyjnej kuchni polskiej, to z checia siegaja
rowniez po rzeczy nowe, otwierajac sie na ku-
linarne eksperymenty i nieraz taczac kulinarna
wiedze przekazywana z pokolenia na pokolenie
7 nowoczesnymi produktami i sktadnikami do-
stepnymi obecnie na rynku. Dzieje sie tak czesto
pod wptywem programoéw kulinarnych czy tez
egzotycznych podrézy, ktdre utatwiaja migracje
smakow i aromatow. Marka JBB nie pozostaje
w tyle i, odpowiadajac na zréznicowane po-
trzeby klientow, wciaz komponuje nowe smaki,
podbijajac serca konsumentow prawdziwymi

rarytasami, ktore niemal od dnia premiery zyskuja
miano legendarnych. Takim produktem jest np.
Kietbasa Dobropolska - wyprodukowana w 95%
7 migsa wieprzowego, bez dodatku glutenu,
glutaminianu i fosforanu. To produkt spetniajacy
najwyzsze standardy zdrowej 7ywnosci, Nnowo-
czesny, a jednoczesnie silnie osadzony w tra-
dycjii wieloletnim do$wiadczeniu marki |BB.

0d 23 lat Zaktad Przetworstwa Migsnego JBB
dba o stoty klientéw w Polsce, a od ponad 10 lat
rozpieszcza podniebienia smakoszom spoza
granic naszego kraju. Firma odpowiedzialnie
i pewnie spoglada w przysztos¢, a mimo upty-
WU €zasu nie zmienia sie jedno - JBB robi to, co
kocha i potrafi najlepiej. | robito z pasja. a

Zapiekanka wiejska

SKLADNIKI:

2 petka Kietbasy Dobropolskiej

1 kg ugotowanych ziemniakéw w mundurkach
6 cebul

0,5 kg pieczarek

s0s beszamelowy

przyprawy: pierz, sél, oregano

ser zotty twardy (wg preferencji)

Pokrojone pieczarki, cebule pokrojona w kostke i
kietbase pokrojong w pottalarkinalezy podsma-
7y¢ osobno na patelni. Ziemniaki obrac i pokroic
w grube plastry. Naczynie zaroodporne nalezy
wysmarowac olejem, a nastepnie uktadac w nim

warstwowo wszystkie sktadniki, rozpoczynajac
i konczac warstwa ziemniakow. Kolejne war-
stwy nalezy polewa¢ sosem beszamelowym,
aby poszczegdlne sktadniki podczas zapiekania
utworzyty zwarta mase. Zapieka¢ w piekarniku
nagrzanym do 160 stopni przez ok. 40-50 minut.
5 minut przed wyjeciem wierzch zapiekanki na-
lezy posypac startym zottym serem. Zapiekanka
smakuje najlepiej z sosem czosnkowym.

Do przygotowania sosu czosnkowego potrze-
bujemy jogurtu greckiego i majonezu w sto-
sunku 2:1, czosnku przecisnigtego przez praske,
a takze odrobiny koperku. Wszystkie sktadniki
nalezy starannie wymiesza¢ i pola¢ sosem
zapiekanke. |
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J ( zdecydowata sie na zakup pierwszych
wézkéw widtowych Linde T20SP z serii 131 w wykonaniu
specjalnym ze stali nierdzewnej, zapewniajacym utrzymanie
najwyzszych standardéw higienicznych w strefie produkcyjne;j.

R

Historia wspotpracy
miedzy firma JBB a Linde Material
Handling Polska

Wspotpraca rozpoczeta sie w 2007 roku, kiedy
to nasz partner - firma JBB - zdecydowat sie na
zakup pierwszych nowych wézkéw widtowych
T20SP z serii 131. Wczesniej firma wykorzysty-
wata wdzki widtowe innych producentow.
Precyzja, ergonomia i komfort pracy opera-
tora to cechy, jakie firma JBB najbardziej ceni
w zakupionej flocie wdzkéw. Codzienna praca
naszego partnera to nie tylko obstuga linii pro-
dukcyjnej, lecz takze w duzej mierze transport
wewnetrzny surowcow oraz gotowych produk-
tow. Produkcja odbywa sie w warunkach duzej
wilgotnosci przy wysokim ryzyku korozji. Majac
na uwadze te specyficzne warunki, w ktérych
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to wozek w standardowym wykonaniu szybko
ulega zniszczeniu, firma JBB w 2013 roku zde-
cydowata sie na zakup pierwszych wozkéw
widtowych Linde T20SP z serii 131 w wykona-
niu specjalnym ze stali nierdzewnej przezna-
czonych do pracy w dziatach, gdzie wystepuja
wysokie standardy higieniczne.

W sytuacji, gdy wozek widtowy jest strate-
gicznym ogniwem w procesie zaréwno produk-
qji, jak i dystrybucji towaru, bardzo istotne jest
zapewnienie ciagtosci pracy uzytkowanej floty.
Natychmiastowa reakcja na pojawiajace sie
awarie niweluje czas przestojow. W tej kwestii
takze sprostalismy wymaganiom klienta, loka-
lizujac serwis mobilny w tomzy. W ten sposéb
jestesmy jeszcze blizej naszego partnera,
zapewniajac szybsza i bardziej sprawng napra-
we pojazdéw oraz btyskawiczne doradztwo
Serwisowe.
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Miarg zadowolenia naszego klienta jest
sukcesywne powiekszanie floty maszynowej.
Obecnie firma JBB posiada okoto 50 réznych
modeli wozkdw widtowych Linde. Sa to gtdwnie
pojazdy T20SP z serii 131,z czeqo 8 sztuk pokry-
tych jest stala nierdzewna, a takze woézki L14,
116 z serii 372 i 1173, E14, E16 7 serii 386, R16
7 serii 115, H25T z serii 392, H35T z serii 393 oraz
ciezki wozek widtowy H80 serii 353. Aktualnie
klient oczekuje na dostawe kolejnych dwach
wazkow T20SP ze stali nierdzewnej i wdzka R16
z serii 1120 w specjalnej wersji mrozniczej.

Dzigkujemy za zaufanie
i polecamy swoje ushugi!

Opracowat: Wojciech Trzaska
Starszy Doradca Techniczno-Handlowy
Linde MH Polska, Centrala Warszawa
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