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Otwarcie inwestyqi -1 nami wszystko
w krolewskim Swietnie sie utozy
towarzystwie

Linde PARTNER

BHP W PRACY WOZKIEM WIDEOWYM

“ Majac swiadomos¢ tego, jak waina jest ochrona zycia i zdrowia ludzkiego, postanowilismy uzupetni¢
wczesniej poruszony temat omawiajacy 20 zasad bezpiecznej pracy woézkiem widtowym. W ponizszym
artykule szczeg6towo opisujemy zagrozenia, z ktérymi spotykaja sie operatorzy wézkéw oraz inni
pracownicy magazynéw podczas wykonywania swoich codziennych obowigzkéw. ’,

SWIATECZNE SPOTKANIA FIRMOWE - SZANSA CZY KLOPOT?



La Lorraine

BAKERY GROUP

La Lorraine Bakery Group to firma w stu procentach belgijska, ktéra moze
poszczycic sie ponad 75-letnig tradycja. Zostata zalozona w 1939 roku przez
Gerarda Vanherpe’a i do dzis pozostaje w rekach tej samej rodziny, zatrud-
niajac facznie ponad 2800 pracownikéw i osiagajac skonsolidowany roczny
obrét wwysokosci okolo 600 miliondw euro. Diugofalowa wizja grupy oraz
jejudanywzrostowiecejniz 10 procentrocznie w czasie ostatniej dekadyzo-
stalynagrodzone prestizowym tytulem,, Przedsi¢biorcaroku2012 wBelgii”
(‘Entrepreneur of the year 2012 — Belgium’).
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OTWARCIE INWESTYCJI
W KROLEWSKIM TOWARZYSTWIE

Otwarcie Magazynu Wysokiega
14 10 2015 | Nowy Dwor M

W trakcie swojej wizyty w Polsce Jego Wysokos¢ Krol Belgow Filip I zawital wraz ze swoja $witg do
Nowego Dworu Mazowieckiego z wyjatkowego powodu. Wraz z wlascicielem firmy La Lorraine
Bakery Group, Guido Vanherpem (pierwszy op Lewey), Burmistrzem Nowego Dworu Mazowieckie-
g0, Jackiem Kowalskim (rrzeciop Lewey) oraz Dyrektorem Generalnym La Lorraine Polska, Arturem
Starkiem (czwartyopLewe)), w dniu 14 pazdziernika br. przecial wstege podczas oficjalnej uroczystosci
otwarcia magazynu mrozni wysokiego skladowania.

a Lorraine Bakery Group $wietuje 15-lecie swojej obec-
|_nos’ci w Polsce. Firma stata sie jednym z lideréw rynku,

zapewniajac polskim konsumentom ogromny wybor
innowacyjnych produktéw piekarniczych wytwarzanych za
pomocg technologii ,bake-off”. Zakupiona w 2005 roku pol-
ska firma piekarnicza przeszta ogromna transformacje. Moc
produkcyjna fabryki zostata rozbudowana do 10 nowocze-
snych linii, a ukoronowaniem inwestycji byto wybudowanie
wspomnianego juz magazynu mrozni wysokiego sktadowa-
nia - wartego krolewskiego otwarcia!

W petni zautomatyzowany magazyn wysokiego sktado-
wania w warunkach mroZniczych jest najnowoczesniejszym
rozwigzaniem w dziedzinie budowy innowacyjnych kon-
strukgji tego typu. Mroznia wysokiego sktadowania La Lor-
raine Polska jest wysoka na 41 metréw budowla wzniesiong
w technologii silosu 0 wewnetrznym uktadzie potek, ktéry
moze pomiesci¢ nawet 16 000 palet, tadowanych i sktado-
wanych za pomocag w petni zautomatyzowanych dzwigdw.
Podczas normalnej eksploatacji mrozni przebywanie na jej
terenie jest ograniczone z uwagi na obnizony poziom tlenu
do 15 procent, co zmniejsza ryzyko pozaru do absolutnego

minimum. Innowacyjna koncepcja budowy magazynu umoz-
liwia réwniez znaczne oszczednos$cienergii, co ma pozytyw-
ny wptyw na srodowisko naturalne.

,Otwarcie magazynu o tak duzej pojemnosci, bo miesz-
czacej az 16 tysiecy palet, to przetomowy krok w rozwoju
naszeqo przedsiebiorstwa. Dzigki temu obiektowi bedzie-
my mogli przechowywa¢ nasze wyroby, zapewniajac ich
bardzo wysoka jakos¢. Stawiamy na dalszy rozwoj naszego
biznesu w Polsce, dlatego zwigkszenie mozliwosci sktado-
wania to wazny element na tej drodze. Podjelismy decyzje
o wybudowaniu magazynu, bowiem bez zwigkszenia moz-
liwosci sktadowania nie moglibysmy kontynuowa¢ naszego
wzrostu w Polsce” - méwi Guido Vanherpe. ,Caty czas
inwestujemy w rozbudowe zaktadu, w tym réwniez w linie
produkcyjne. Budowa magazynu o tak duzych gabarytach
to naturalna konsekwencja rosnacych mocy produkcyjnych.
Realizacja projektu zajeta nam tacznie okoto dwdch lati po-
chtoneta okoto 21 milionéw euro, a to dopiero poczatek. Jest
to pierwszy etap dtugoterminowego planu inwestycyjnego
rozpisanego do roku 2020, ktérego przewidywana taczna
warto$¢ wynosi okoto 50 milionéw euro” - dodaje. a
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Rynek piekarniczy w Polsce
okiem La Lorraine Bakery

Group

,Polski konsument chce mie¢ coraz
wiekszy wybor i przyklada duzg wage
do jakosci — twierdzi wlasciciel LLBG
Guido Vanherpe. = Klienciw Polsce co-
raz chetniej siggaja po produkty $wieze,
cenia takze innowacje. My w La Lor-
raine staramy si¢ odrozni¢ od innych
firm piekarniczych wlasnie poprzez
zaoferowanie produktéw najwyzszej
jakos’ci osiagnietej poprzez zastosowa-
nie innowacyjnych rozwigzan tech-
nologicznych. To dzieki tej przewadze
rozwijamy sie szybciej niz inne firm
o podobnym profilu dzialalnosci.”

Dziekitakiemu spojrzeniu firma umacnia swo-
ja pozycje atrakcyjnego pracodawcy w regionie
i stawia na dalszy rozwdj. Zmiany na rynku trak-
tujejakojegoplatformeiprzygladasigimbardzo
uwaznie. Eksperci z La Lorraine zauwazajg, ze
juz nie tylko hipermarkety czy duze supermar-
kety, ale rowniez dyskonty sa zainteresowane
wprowadzeniem do oferty Swiezego pieczywa.
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Na zdjeciu ¢
Group i Filip
inspekdji zakt

Wszystkie kanaty w handlu nowoczesnym licza
przede wszystkim na jak najwyzsza jakos¢, ale
przy tym takze na konkurencyjne ceny. La Lorra-
ine Bakery Group stara sie na co dzien sprostac
tym oczekiwaniom.

W 2014 roku firma odnotowata w Polsce 75
miliondw euro przychodow, podczas gdy przy-
chody catej grupy wyniosty 568 miliondw euro.
W ostatnich latach sprzedaz na polskim rynku
7wiekszata sie srednio o 15 procent rocznie.
W tym samym czasie cata Grupa La Lorraine
rosta w tempie okoto 10 procent rocznie. Z tego
wynika, iz wzrost sprzedazy w Polsce przewyz-
sza usredniony wzrost na wszystkich rynkach,
na ktorych firma funkcjonuje.

Dla La Lorraine Polska kazdy klient jest
wazny. Najwiekszy kanat, z jakim wspotpra-
cuje, to handel detaliczny. Pomimo tego, ze
firma obstuguje wiekszos¢ obecnych w Palsce
najwiekszych sieci handlowych, coraz wiecej
detalistow inwestuje w technologie ,bake-off”
i wypieka pieczywo bezposrednio w punktach
sprzedazy. Firma rozwija sprzedaz dla sektora
HoReCa i zaciesnia wspotprace z kilkoma du-
zymi hurtownikami, za posrednictwem ktdrych
jej produkty moga trafia¢ do restauracji i hoteli
w catej Polsce.

>

Mroznia wysokiego
skfadowania

La Lorraine Polska
w liczbach:

* 41 metrow to wysoko$¢ mrozni,
* 16 tysiecy palet to obecna
maksymalna pojemnos¢,

2 lata trwala budowna,

21 milionéw euro to koszt

realizacji inwestycji,

* 50 milionéw euro przeznaczono
na dalsze inwestycje, ktorych
zakonczenie przewidziane jest
na 2020 rok,

* 32 tysigce palet to planowana
pojemnos¢ mrozni.

La Lorraine w Polsce

Swoja dziatalnos¢ w Polsce firma rozpoczeta
w 2001 roku. Cztery lata pézniej, w 2005 roku,
nabyta polska firme piekarnicza w Nowym
Dworze Mazowieckim. Od tego czasu grupa
zainwestowata w naszym kraju okoto 70 min
euro. (zescia tej inwestycji byta budowa w pet-
ni zautomatyzowanego, supernowoczesnego
magazynu mrozni wysokiego sktadowania.

Zaktad w Nowym Dworze Mazowieckim
produkuje pieczywo gtéwnie w technologii
,bake-off”. Oprocz tego wypiekane jest takze
pieczywo paczkowane o dfuzszym okresie
trwatosci - s3 to miedzy innymi chleb tostowy
oraz butki do hamburgeréw i hot dogow.

La Lorraine Polska generuje obroty w wyso-
kosci 80 milionéw euro i zatrudnia ponad 600
0s0b, bedac znaczacym pracodawcg w regio-
nie. Az 85 procent produkdji realizowanej przez
firme w Polsce jest sprzedawana na rynku lokal-
nym, zas pozostate 15 procent firma eksportuje
do kilkunastu krajow Europy.

Obok najwiekszej swojej inwestycji poza
granicami rodzimego kraju - zlokalizowanej
wtasnie w Nowym Dworze Mazowieckim -
grupa posiada 9 nowoczesnych zaktadow pie-
karniczych, z ktorych 7 znajduje sie w Belgii,

a pozostate 2 w regionie Europy Srodkowo-
-Wschodniej-w Czechach i w Rumunii. W 2016
roku firma planuje otworzy¢ kolejna fabryke
piekarnicza w Turcji.

Witasciciel La Lorraine Bakery Group o wa-
dze inwestycji w Polsce i jej przysztosci mowi
jednoznacznie:

»Pod wzgledem obrotéw Polska jest dla
nas drugim co do wielkosci rynkiem,
zaraz po rodzimej Belgii. W zasadzie
nie postrzegamy juz Polski jako rynku
zagranicznego, lecz jako nasza druga
ojczyzne. Od momentu nabycia firmy
piekarniczej  Nowakowski-Piekarnie
w 2005 roku zainwestowali$my tu juz
okolo 70 milionéw euro. Biorac pod
uwage wzrosty sprzedazy spodziewa-
ne w najblizszych latach, znaczenie pol-
skiego rynku nadal bedzie rosto.”

W ciagu kolejnych trzech lat firma deklaruje,
7e 0 50 procent zwiekszy swoje moce produk-
cyjne w zaktadzie w Nowym Dworze Mazowiec-
kim. By osiagnac ten cel, zaplanowata juz zakup
nowych linii, a w perspektywie trzech lat chce
podwoi¢ wydajnos¢ magazynowa z 16 do 32
tysiecy palet.

Zespot La Lorraine Polska swigtuje otwarcie magazynu
mrozni wysokiego sktadowania

Zrdznicowana oferta
produktow

La Lorraine Polska oferuje potaczenie trady-
cyjnych produktéw wysokiej jakosci z inno-
wacyjnymi, przyjaznymi $rodowisku techno-
logiami. W bogatej i zroznicowanej ofercie
firmy znajduja sie miedzy innymi produkty
gteboko mrozone o réznym stopniu przygo-
towania, ktdre zostaty przeznaczone do dal-
szeqo wypieku w miejscu sprzedazy lub do
bezposredniej konsumpcji, ale takze zupetnie
nowe propozycje stanowiace urozmaicenie
i rozszerzenie oferty. Dostepne sg oczywiscie
podstawowe wyroby piekarnicze, czylikajzer-
ki, butki, bagietki i chleby, a takze oryginalne
produkty, jak cho¢by ciabatty i chleby w stylu
rustykalnym - niektore wypiekane w kamien-
nym piecu, a inne z dodatkiem zakwasu lub
innych sktadnikéw znaczaco wzbogacajacych
recepture. Poza artykutami piekarniczymi
oferta zawiera takze wyroby ciastkarskie,
w tym ciastka francuskie, a takze paczki, do-
nuty czy muffiny oraz wyroby z kategorii prze-
kasek stonych. a
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Swieze i pachnace pieczywo 24 godziny na dobe

echnologia piekarnicza ,bake-off” to po-
Tiaczenie dwoch  kluczowych  proceséw:

wypieku i mrozenia. Produkty piekarnicze
s3 czesciowo wypiekane (w 70 procentach),
a nastepnie gteboko mrozone, dzigki czemu
zachowujg nie tylko wszystkie swoje wartosci
odzywcze, ale takze wysoka jakosc i Swiezosc.
Metoda ta pozwala sklepom na wypiek pieczywa
zaleznie od aktualnego popytu na konkretng
grupe produktéw w danej porze dnia oraz na
efektywne zarzadzanie iloscig towaru na potce,
aby unikna¢ zaktécen w ich dostepnosci. Pro-
dukty w technologii ,bake-off” cechuje ogromna
réznorodnos¢: od wyrobow tradycyjnych do in-
nowacyjnych, od gramatur mini do maxi, a takze
od receptur pszennych, poprzez mieszane, do
zytnich czy wzbogaconych w réznorodne cenne
sktadniki, takie jak zakwas, nasiona, ziarna, owo-
ce, warzywa lub ziota.

Metoda ta gwarantuje stabilng i wysoka
jakos¢ produktdw, ktora jest poswiadczona au-
dytami oraz certyfikatami BRC (kontrola jakosci
produktu dokonywana jest na kazdym etapie
jego wytwarzania). Zapewnia ona rowniez

powtarzalno$¢ wyrobéw w zakresie reqularno-
$ciksztattow i wymiaréw, wygladu zewnetrzne-
go oraz pozadanych cech organoleptycznych.

La Lorraine Twoja Piekarenka
Prosto z pieca znajdujacego sie w sklepie wy-
dobywa sig przyjemny i kuszacy zapach wypie-
kanego pieczywa, ktéry unosi sie nad potkami,
przenika przez alejkii... kusiklientdw. To dzieki
innowacyjnej metodzie piekarniczej ,bake-off”
Swieze i pachnace wypieki moga by¢ dostepne
24 godziny na dobe w kazdym sklepie.

Na potrzeby swoich klientow firma La Lorraine
wypracowata marke ,La Lorraine - Twoja Pieka-
renka”. Jest to koncepcja dziatania oparta na cia-
gtym, aktywnym ksztattowaniu i doskonaleniu
wspdtpracy z klientem na wielu ptaszczyznach.
,La Lorraine - Twoja Piekarenka” to profesjo-
nalny system wypieku, ekspozycji i sprzedazy
produktow piekarniczo-ciastkarskich w jednym
miejscu w sklepie. Swoim partnerom bizneso-
wym firma pomaga w osigganiu jak najlepszych
wynikéw sprzedazy poprzez profesjonalne do-
radztwo oraz wsparcie ich dziatalnosci poprzez

szkolenia i porady dla personelu klienta z za-
kresu przechowywania produktéw gteboko
mrozonych i technologiiich wypieku. La Lorra-
ine gwarantuje stata wspdtprace przy doborze
i optymalizacji asortymentu, ponadto na bie-
73co dostosowuje swojg oferte produktowa do
indywidualnych potrzeb klienta oraz doskonali
infrastrukture i warianty wyposazenia stoisk
w proste do obstugi urzadzenia do wypieku
pieczywa.

Niewatpliwg zaletg programu jest to, ze czas
dostawy oraz minimalna wielkos¢ zaméwienia
zalezy od lokalizacji odbiorcy i jest ustalana
7 kazdym klientem indywidualnie. |

Najwicksza zalety technologii ,bake-
-oft” jest niekwestionowana $wiezo$¢
i jako$¢ produktéw. To wlasnie dzieki
tej technologii mozna wytwarza¢
pieczywo z tzw. ,czysta etykieta’, czyli

bez dodatku substancji ,E” i substanciji
konserwujacych.

B
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Historia wspotpracy
miedzy firma La Lorraine Polska
a Linde MH Polska

Pierwsze rozmowy dotyczace wspoétpracy z firma
La Lorraine rozpoczelismy na poczatku stycznia
2015 roku. Na tym etapie dobdr wozkéw opierat
sie przede wszystkim na projekcie magazynu
mrozniczego, ktéry byt wowczas w trakcie bu-
dowy. Firma Linde od podstaw stworzyta roz-
wigzanie w petni dostosowane do zakresu prac
wykonywanych w specyficznych warunkach,
jakimi jest niska temperatura. Poswiecony czas
i elastycznos¢ umozliwity stworzenie optymalne-
go rozwigzania logistycznego dla nowo otwartej
mrozni.

Nasze doswiadczenie oraz referencje klien-
tow korzystajacych z tego samego typu maszyn

ostatecznie przekonaty firme La Lorraine do
naszej oferty - podzielone na dwa etapy ne-
gocjacje w kwietniu 2015 roku doprowadzity
do podjecia ostatecznej decyzji kupna. Wozki
Linde zostaty ocenione przez Klienta jako po-
jazdy najlepiej odpowiadajace wymaganiom
aplikacji.

Dostarczona przez Linde flota wozkow
obejmowata:

- 9 wozkow T20SP serii 131 - maszyny przezna-

czone do transportu poziomego z amortyzo-
wana platforma operatora, z czego dwa wizki
zostaty wyposazone w widty o dtugosci 2400
mm i stuzg jako wézkitransportujace (pobieraja
one z produkgji dwie palety euro z gotowym
produktem i transportuja fadunki do magazynu
mrozniczego. Dzieki pobieraniu dwdéch palet

jednocze$nie zmniejsza sie czas transportu, a co

73 tym idzie - takze czas przebywania opera-
toréw w mroZni oraz liczba przejazdéw przez
brame pomiedzy mroznia a strefa produkgji).
Wszystkie wdzki T20SP s3 wyposazone w ramy,
na ktérych zamontowano terminale i skanery
kodow kreskowych,

- Twozek R14HD serii 1120 - wozek boczny wyso-

kiego sktadowania z mozliwoscig podnoszenia
na wysokos¢ 10655 mm,

- 1 wodzek L12LSP serii 133 - woézek sterowany

dyszlem ze stata amortyzowana platforma ope-
ratora oraz masztem o wysokosci podnoszenia
2424 mm,

- 1 wozek E14 serii 386-02 EVO - bardzo zwrotny

wozek trojkotowy czotowy z napedem akumu-
latorowym dodatkowo wyposazony w petng,
ogrzewana, oryginalng kabine Linde.
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Kazdy wobzek zaopatrzony jest w baterie
z sonda temperatury, posiada odpowiednie
przygotowanie i zabezpieczenie przy pracy
w temperaturze do - 35°C oraz ma zamonto-
wany system zarzadzania flota wozkéw Linde
CtriFleet.

Satysfakcja firmy La Lorraine wynika z za-
stosowanych w wozkach Linde nowoczesnych
rozwigzan dopasowanych do indywidualnych
potrzeb odbiorcy. Che¢ wspotpracy przy ko-
lejnych projektach dodatkowo potwierdza
zadowolenie naszego Klienta z nabytej u nas
floty.

Rozwiazania dostosowane do pracy
w warunkach mrozniczych.

Dzigkujemy za zaufanie!
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Na szeClu Karoll L‘Sﬁ‘] 7
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|Grzegorz Knochowski (Ll deMH)

Opracowat: Grzegorz Knochowski
Doradca Techniczno-Handlowy
Linde MH Polska, Centrala Warszawa






